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Deux cucurbitacées
bien différentes

e melon et la pastéque ont confir-

mé durant I'été 2025 leur statut de

fruits estivaux incontournables.

Selon I‘étude Worldpanel by Nume-

rator, le melon, avec 96 000 tonnes
achetées sur les huit semaines d'été par
les Frangais, figure en téte des fruits
estivaux devant banane, nectarine et
brugnon ainsi quabricot. Quant a la
pastéque, elle a bénéficié dans le méme
temps d'une hausse de consommation
de 37,9 % par rapport a 2024, toujours
selon Worlpanel.
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Variétés de
pasteques: des
nouveaux critéres
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Des pistes
pour lutter
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Lécart de popularité entre pastéque et
melon reste tout de méme élevé : 35 %
des Francais en consomment au moins
une fois dans 'année contre 80 % pour le
melon (données 2021). Mais les impor-
tations sont volumineuses, La France a
en effet importé un peu plus de
200000 tonnes de pastéque en 2024 et
en a produit, en France entiére,
22000 tonnes. Soit un taux d'autocon-
sommation de seulement 11 % en 2024.
Volonté de diversification, changement
climatique et demande d'origine France

contre le taupin
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Le melon de petit

calibre, plus résilient

au stress?

ol R ’: L ::-:i}i

o

favorisent I'essor de 1a production hexa-
gonale. Les variétés sans pépins et micro-
pépins ont permis un développement du
marché. Prudence cependant. En 2025,
le décalage entre le calendrier de pro-
duction et la demande, stoppée par des
périodes de froid, a provoqué une crise
conjoncturelle en pastéque comme en
melon. La pastéque y est d'autant plus
sensible que sa consommation est concen-
trée sur le plein été et queelle est, plus
que le melon, climatodépendante. @
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Deux cucurbitacées

bien différentes

Des critéres de choix variétaux a la récolte,

la pastéque (« Citrullus lanatus ») et le melon

(« Cucumis melo ») cultivent des ressemblances mais
aussi de nombreuses différences. Le point avec quatre

experts de ces productions.

1QUELS SONT LES CRITERES |
DE CHOIX POUR LES VARIETES ?

Le choix des variétés ne repose pas sur
la méme logique. La saison de consom-
mation de la pastéque étant plus courte,
elle n'a pas la méme problématique
d'étalement de la culture. « En melon,
on change de variété tous les quinze
jours ou trois semaines pour étre toujours
dans le bon calibre en fonction de la date
de plantation. En pastéque, on met en
général la méme variété du début a la
fin, c'est une stratégie du producteur »,
compare Lilian Pradel, spécialiste des
cucurbitacées de Syngenta. « Globale-
ment, les variétés de pastéque sont
adapteées a toutes les dates de plantation »,
ajoute Madeleine de Turckheim, res-
ponsable pdle maraichage et biologique
a SudExpé.

Autre particularité de la pastéque, son
marché est segmenté par taille et la
présence ou non de pépins. Selon les
clients finaux on optera pour des varié-
tés sur le créneau 1 a 3 kilosou 2 a

5 kilos et pourvues de pépins, micro-
pépins ou sans pépins. « En melon,
U'objectif est clairement le calibre 12 pour
limmense majorité des cas. Les varia-
tions de l'offre sont donc uniquement
subies », souligne Xavier Dubreucq,
conseiller technique et formateur en
maraichage.

La couleur de la chair de la pastéque,
aujourd’hui essentiellement rouge,
pourrait devenir a l'avenir un critére de
choix de plus avec I'amélioration gus-
tative des variétés a chair jaune.

ZLA PASTEQUE A-T-ELLE .
DES BESOINS DIFFERENTS
EN SOLS ET FERTILISATION?

« La pastéque est plus flexible quant au
type de sol car moins sensible aux varia-
tions d'irrigation. Les sols plus légers et
sableux lui conviennent. Le melon a
besoin de sols plus lourds, plus consis-
tants, considére Xavier Dubreucq. Les
ordres de grandeur en matiére de fer-
tilisation sont comparables en NPK. »

148 1 n° 466 décembre 2025 REUSSIR FRUITS & LEGUMES

EN PASTEQUE COMME
EN MELON, le niveau
de thermicité de

la couverture se gere
en fonction de la date
de plantation. esudexps

Madeleine de Turckheim note que la
pastéque est beaucoup plus sensible au
manque d’azote que le melon. En pas-
téque, Lilian Pradel évoque « 50 d
100 unités d'azote en fumure de fond et
en culture, 50-60 unités dont une par-
tie apres la reprise sous forme de MAP
en deux fois ». Emmanuel Dorel, res-
ponsable du développement a Prosem,
souligne « qu'il ne faut pas réduire trop
la potasse car ¢a a un impact sur le
gotit ».

LE GREFFAGE EST-IL
UNE PRATIQUE COMMUNE?

Une pastéque ou un melon se greffent
sur les mémes variétés de courge. Les
objectifs du greffage sont les mémes en
melon et pastéque: meilleure reprise
en condition froide pour une récolte
plus précoce, meilleure vigueur, meil-
leure résistance aux maladies du sol,
rendement supérieur. La problématique
de vigueur est particulierement impor-
tante en pastéque pour apporter du
rendement, de la qualité et protéger la
plante des coups de soleil, le greffage
est donc un choix important. La den-
sité de plantation sera adaptée. Lilian
Pradel indique 4500 a 5000 plants par
hectare de pastéque avec des plants
greffés mais 6500 a 9000 plants par
hectare avec des plants francs.

En pastéque, le choix a tendance a étre
le méme du début a la fin de la saison
alors qu'en melon, selon le moment de
plantation, la stratégie peut étre de
partir en précoce sur des plants greffés
sous abri ou en plein champ puis d'op-
ter ensuite pour du plant franc.

Un point non négligeable, signalé par
Xavier Dubreucq, « le greffage de pas-
téque sur courge napporte pas darriére-
gotuit végétal comme ca peut étre le cas
selon les contextes de production et les
techniques culturales pour le melon ».

LA PRATIQUE EN MATIERE
D'ABRIS EST-ELLE
COMPARABLE?

Selon les données Agreste de 2024, en
France métropolitaine, il y avait 12805 hec-
tares de melons en plein air et 495 hec-
tares sous serre. Xavier Dubreucq indique
que « la culture sous-abri existe d la
marge pour la pastéque. C'est plus tech-
nique parce qu'il faut gérer la vigueur
de la pastéque greffée mais on y arrive
en surveillant avec attention les facteurs
culturaux (eau, azote, chaleur) ».

SQUEI.LES DIFFERENCES
POUR LA PLANTATION?

Une butte aussi large en pasteque quen
melon est préconisée. « La densité sur
le rang et lespacement entre les rangs
est comparable. Les paillages utilisés
sont similaires et choisis en fonction
des dates de plantation, les tracteurs
sont les mémes », énonce Madeleine de
Turckheim.

Elle indique que la pollinisation « est un
point de vigilance pour la pastéque car
son pollen est moins attractif que celui
du melon ». Elle suggere également de
positionner quatre a six ruches a T’hec-
tare.
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EN PASTEQUE COMME EN MELON, le greffage
permet des rendements plus élevés.

©Chambre d’agriculture de Bretagne

Pour les plantations précoces, Lilian
Pradel signale que « les paillages opaques
cristallins sont efficaces pour réchauf-
fer et créer un environnement favorable
mais ils sont plus onéreux ».

EST-CE QUE L'ON RAISONNE
LA COUVERTURE DE LA MEME
FACON?

La pasteque est frileuse, soulignent tous
les experts interrogés. « En condition
froide, elle va vite se bloquer et si elle
commence mal, elle finit rarement cor-
rectement », prévient Emmanuel Dorel.
Il pointe que si le melon a besoin de
18 °C pour germer, pour la pastéque
cest plutdt proche de 30 °C. « Nous ne
sommes donc pas a Uabri d'avoir des
soucis de germination. » La gestion de
la température est donc un travail
particuliérement crucial en pasteque.
« La premiére phase avant floraison, il
faut obtenir le maximum de végétation
pour accompagner et protéger les fruits
du soleil. La Sugar baby, avec sa couleur
noire, est particuliérement sensible aux
coups de soleil. Il faut vraiment suivre
un protocole d'accompagnement pour

Le coeur d’été a son melon
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plus sur |a variété

faire de la végétation. Cela évite par la
suite davoir beaucoup de seconds choix »,
développe Emmanuel Dorel. « Pour la
couverture, le niveau de thermicité se
gére en fonction de la date de plantation.
Il faut des plastiques de performance
thermique supérieure pour la pastéque
qui est plus exigeante en chaleur que le
melon » abonde Xavier Dubreucq.
Attention toutefois aux dangers de
briilure sous couverture. « En cas de
fort rayonnement lumineux, méme en
mars-avril il faut passer pour ouvrir les
plastiques pour ventiler lorsqu'ily aun
trop-plein de chaleur a Uintérieur de la
chenille, et ce, assez rapidement aprés
la plantation. Une chaleur trop impor-
tante sous le plastique de protection
peut déshydrater le plant et le tuer »,
expose Lilian Pradel. Arceaux ou pas?
Il estime qu'en mars (trés précoce), en
précoce et en mi-saison, en melon et
en pastéque, la pose d'arceaux est obli-
gatoire. Plus tard, « en pastéque on peut
poser directement car elle court au sol
et elle est moins génée que le melon »,
remarque Madeleine de Turckheim.
Lilian Pradel note que dans I'Ouest, on
peut ne pas couvrir en plein été mais
pas dans le Sud-Est, « pour cause de
protection sanitaire face d la menace
des virus MWMYV et WMV, car une bar-
riére mécanique protége des pucerons
qui véhiculent ces virus ».

QUELS POINTS COMMUNS
POUR LA GESTION
DE L'IRRIGATION ?

La pastéque abesoin de 3000 44000 m?3
d’eau par hectare sur la durée de culture.
« Le melon est plus délicat en termes
d'irrigation. La recette darrosage est
complexe avec un risque de vitrescence,
fente, perte de sucre en cas d'irrigation
pour un retour au confort hydrique B




UN FEUILLAGE VIGOUREUX protégera

a pasteque des coups de soleil. or

> aprésune période de rationnement,
explique Xavier Dubreucq. La pasteque
répond mieux aux écarts darrosage. »
Emmanuel Dorel considére qu'il faut de
leau jusqu'a la nouaison et quensuite,
il en faut moins.

« Les besoins au départ sont les mémes
pour favoriser le développement raci-
naire », pose Lilian Pradel. Il recommande
d'intégrer le fait que la pastéque démarre
doucement son cycle de grossissement
apreés que la fleur a été fécondée puis
accélére fortement sur la fin. Cette
période de grossissement des fruits est
sensible. « Un excés d’eau ameénera un
éclatement des fruits. C'est beaucoup
plus fréquent en pastéque quen melon »,
prévient Madeleine de Turckheim.
Réduire fortement l'irrigation avant
récolte est pratiqué pour la pasteque
pour avoir une chair d'une bonne tenue,
plus gofiteuse et une bonne conserva-
tion. « Ca n'est pas conseillé pour le
melon », considére-t-elle.

LA PASTEQUE EST-ELLE PLUS
RESISTANTE A LA CHALEUR ?

On pourrait imaginer la pastéque plus
résistante a la chaleur compte tenu de
ses origines, mais c'est a relativiser.
Pour Xavier Dubreucq, 'été 2025 a illus-
tré une différence importante entre les

LE RAMASSAGE des melons doit &tre beaucoup plus
rapproché que celui des pasteques. er. outourintertel

deux cucurbitacées dans un contexte
de trés forte chaleur. « Avec les deux
épisodes de canicule, on a eu beaucoup
plus de cas de coups de soleil en pastéque
quen melon. La pastéque y est beaucoup
plus vulnérable, il faut étre vigilant.
Nous avons des solutions, le talc et
argile donnent de bons résultats. »
Madeleine de Turckheim rappelle que
face au stress hydrique, qui arrive en
juillet-aoiit, « la capacité de résistance
du plant dépend de sa qualité avant,
notamment de la qualité d'implantation.
Clest tout le travail antérieur qui va
compter ». Elle indique que ce stress
peut induire des fruits farineux.
Comme en melon, quand les nuits et
journées sont chaudes, le cycle de la
pastéque se raccourcit. « En fonction
desvariétés, la pastéque plantée enmars
aura un cycle de 85 jours, mais en été
on passe a moins de 70 jours. Cest iden-
tique en melon », informe Lilian Pradel.
Un cycle plus court limite les risques
sanitaires.

LA PASTEQUE RENCONTRE-
T-ELLE LES MEMES
PROBLEMES SANITAIRES ?

Pour Xavier Dubreucq, « la pastéque
est moins sensible au mildiou mais plus
alalternaria que le melon. Elle est treés

En pastéque, ce gu'implique le choix du sans pépins

Opter pour du sans pépins suppose de trouver une solution pour la pollinisation
car les variétés sont triploides et stériles. « On les pollinise avec des

variétés spécifiques appelées pollinisatrices qui ont des fruits non comestibles
mais qui produisent pléthore de fleurs méles ou bien avec des variétés autofertiles
avec pépins ou micro-pépins qui seront récoltées et vendues elles aussi. Il y a les
deuyx écoles », résume Lilian Pradel. En découlent des problématigues d'espace

et d'organisation de la récolte. |l faut prévoir un plant tous les quatre plants

ou un rang de variété pollinisatrice pour trois rangs. « Un pollinisateur qui ne fait
que polliniser, ¢ca prend de la place. Ca demande beaucoup plus de vigilance pour
ne pas avoir des problémes de lots », pointe Madeleine de Turckheim.
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est d'environ 500 ha. ev. sargain

sensible aux pucerons. Aucune variété
disponible n'est tolérante alors que le
melon dispose de nombreuses variétés
tolérantes permettant de réaliser des
traitements anti-pucerons plus occa-
sionnels ». 11 alerte également sur le
fait qu'elle « est hypersensible aux
acariens. Le Sud-Ouest et le croissant
méditerranéen sont particuliérement
touchés. Il faut étre tres vigilant. Nous
attendons des homologations de produits
car l'usage est mal pourvu ». Les aca-
riens sont favorisés par les conditions
séches, la poussiére et l'air trés sec.
Madeleine de Turckheim note qu'en
bio on arrive mieux a gérer le puceron
dans un contexte de biodiversité avec
des plantes auxiliaires mais quiln'y a
pas grand-chose pour lutter efficace-
ment contre l'acarien.

Comme le melon, la pastéque craint
l'oidium. « En melon nous avons des
résistances génétiques. En pastéque
nous avons la résistance Px 1 tandis
quenmelononal, 2,3,3.5et5pource
qui est des races officielles. » Dans la
liste des problémes sanitaires potentiels,
il cite aussi la bactérie Xanthomonas,
la fusariose, les virus WMV et MWMV
et la verticilliose sur sols froids. Xavier
Dubreucq observe que « la pastéque
est trés sensible d la fusariose alors que
pour le melon, il y a consensus pour
constater quelle est moins un sujet
quavant, méme avec des variétés sen-
sibles sur des terroirs d risque ».

S'il y a inversement un probléme que
rencontre le melon mais pas la pasteque,
c'est la grillure physiologique. « Ce
probléme non parasitaire est favorisé
lorsque la plante ne trouve pas en ins-
tantané du calcium dans sa séve, elle
va donc le puiser dans les feuilles.
Certaines variétés sont plus armées
vis-a-vis de ce risque. L'équilibre se
rétablit par la fertilisation au sol et en
foliaire. »

LA SURFACE PLANTEE EN PASTEQUE en France métropolitaine

MELON ET ?ASTEQUE ont chacun leur condition de
COﬂS(:‘FVBtIOFI ©P. Dufour/Interfel

1 TENIR LE CALIBRE, EST-CE PLUS DIFFICILE
EN MELON OU PASTEQUE?

Lilian Pradel rappelle « qu'un excés d'irrigation peut avoir une
incidence sur le calibre, de méme quen greffant une pasteque
nous pouvons avoir un calibre plus fort ».

ll AU MOMENT DE LA RECOLTE,
QUELLES DISTINCTIONS?

Le rendement a 'hectare peut étre deux fois plus élevé en
pastéque quen melon. « Il est trés variable en fonction, par
exemple, du calibre de la variéte, du créneau de plantation, du
mode opératoire (greffé ou franc) », reléve Lilian Pradel.

Les signes de maturité les distinguent. Pour la pastéque cest
la vrille que I'on surveille. « Bien récolter la pastéque n'est pas
si simple que ¢a. Nous pouvons avoir des signes de maturité
avec la vrille et la petite feuille qui se desséchent. Selon les
variétés, lavrille doit étre a 50 % séche pour d'autres, a 100 %.
Mais au sud de la France, avec les fortes chaleurs, les signes de
maturité sont faussés. La vrille nest pas séche mais la matu-
ration du fruit a été accélérée par la forte température »,
prévient Emmanuel Dorel. Lautre repére est le point de contact
avec le sol qui devient jaune.

Une fois mire, la pastéque peut attendre sur pied. Elle peut
étre récoltée une fois par semaine 1a oti le melon requiert des
passages quotidiens ou tous les deux jours.

1 z LEURS CONDITIONS DE CONSERVATION
SONT-ELLES IDENTIQUES ?

Apres récolte, il fautisoler la pastéque du melon. D'abord parce
que leurs températures de conservation se distinguent: pour
la pastéque, 124 16 °C et pas en dessous de 9 °C, ce qui alté-
reraitla chair; pour le melon, 6 49 °C. Autre raison, la pastéque
n'a pas de crise climactérique c'est-a-dire de dégagement
d'éthyléne, a la différence du melon. A noter que la pastéque
a pépins se conserve moins bien, pointe Lilian Pradel, « car
les pépins produisent de léthyléne, qui est 'hormone dumiiris-
sement. Lgs sans pépins se gardent quinze jours mais on les
teste sur vingt et un jours de conservation. Les micro-pépins
cestentre les deux ». Madeleine de Turckheim signale que « les
pariétés de mglon les plus performantes se conservent jusquia
dix jours maximum. En pastéque, c'est trois semaines ». Est-ce
un avantage pour laisser passer des périodes de faibles de-
mandes? Pas forcément. « Sile marché plante plusieurs semaines

cane Tésout rien », constate-t-elle. € Catherine Gerbod ’
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Variétés de pasteques:
des nouveaux criteres

Petit ou gros calibre, a peau noire ou verte striée,
sans pépins ou avec micro=pépins... Une grande
diversité de variétés de pasteque est disponible, le point
faible restant la tolérance aux bioagresseurs.

epuis quelques années, le marché
de la pastéque en France est tres
dynamique. Des melonniers en
recherche de diversification, aux
petits maraichers en vente directe
souhaitant élargir leur offre, en passant
par des spécialistes, de nombreux pro-
ducteurs s'y intéressent aujourd’hui. Et
si la pastéque était historiquement
cultivée dans le Sud-Est, il s'en produit
aujourd’hui dans le Sud-Ouest, le Centre-
Val de Loire et méme au nord de la Loire.
«Prés de 450 a 500 hectares de pastéques
ont été cultivés en France métropolitaine
en 2025 », évalue Lilian Pradel, spécialiste
cucurbitacées a Syngenta.

Recherche d'un calibre adapté

a la taille des foyers actuels

Les semenciers investissent donc ce
segment porteur avec une offre dhybrides
qui sétend. Trois principaux types sont
proposés: Sugar Baby (peau vert sombre
anoire, forme ronde), Jubilee (épiderme

vert clair strié et fruits allongés ou ronds)
et Crimson Sweet (écorce vert foncé
striée et mouchetée, forme allongée ou
ronde, calibre souvent plus élevé). Siles
Sugar Baby sont majoritaires en conven-
tionnel, des producteurs cultivent
aussi des variétés vertes, notamment
en bio et en vente directe.

Un critére essentiel dans tous les cas
est le calibre. « Dans le Sud, ou la
consommation de pastéques est plus
traditionnelle, des producteursrecherchent
des fruits de 4 a 5 kilos, constate. Léa
Demeulemeester, cheffe produit pasteque
pour Voltz maraichage. Mais la demande
porte surtout sur des fruits de 1,5 a
3 kilos, adaptés a la taille des foyers
actuels, voire plus petits, de 800 grammes
a 1 kilo. Dans tous les cas, 'homogé-
néité de calibre et de forme est essentielle. »
Si quelques variétés a chair jaune ou
orange sont proposées, la couleur de
chair plébiscitée est le rouge, avec la
recherche d'un rouge sombre intense
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et d'une chair ferme et juteuse. Autres
critéres:la forme du fruit, la forme ronde
étant la plus recherchée, et une écorce
pas trop épaisse pour la consommation,
mais assez pour supporter les chocs en
circuit long. Enfin, le gofit est un axe de
sélection important. « Le goiit et un taux
de sucre supérieur a 10° Brix sont essen-
tiels sur un marché en construction »,
estime Jérome Pomes, responsable
melon pastéque de Nunhems.

Réduire davantage la taille

des micro-pépins

Si des maraichers, notamment en bio,
cultivent encore des variétés avec pépins,
un critére essentiel pour la majorité des
producteurs est I'absence ou la quasi-
absence de pépins. Depuis vingt ans, les
semenciers proposent donc des variétés
triploides de pastéque sans pépins. « Les
pépins sont devenus un motif de non-
achat en France, constate Lilian Pradel.
De plus, comme ils produisent des enzymes
qui dégradent la chair, les variétés sans
pépins se conservent mieux. » Ces varié-
tés étant stériles, elles impliquent tou-
tefois, pour un meilleur rendement, d'y
associer un pollinisateur. Des semenciers
proposent des pollinisateurs spécifiques,

a la floraison abondante, mais dont les
fruits ne se consomment pas. Des pro-
ducteurs utilisent aussi comme pollini-
sateurs des variétés & micro-pépins
consommables, avec la nécessité de
fruits différents de ceux de la culture
principale et d'une commercialisation
spécifique de ces fruits. Depuis quinze
ans, les sélectionneurs ont donc mis au
point des variétés a micro-pépins. Et
un axe essentiel aujourd’hui est la réduc-
tion de la taille des micro-pépins. « Ces
variétés a micro-pépins, qui ne génent
pas la consommation, sont autofertiles
et évitent d'implanter des pollinisateurs,
souligne Jérome Pomes. Elles simplifient
la plantation, la récolte et la commer-
cialisation. Et nous travaillons a réduire
encore la taille des micro-pépins. »

Des variétés vigoureuses pour s'adapter
aux variations chmathues

Lerendement est un critére important,
avec une moyenne de 40 a 50 tonnes
par hectare pour les variétés a petit

melon-pastéque e (e X111

EN 2025-2026, VoLTZ MARAICHAGE lance
Mini Micro, Crimson Sweet aux fruits

e kg ©Voltz maraichage

calibre, mais de fortes
variations liées surtout au
climat et a I'expertise du
producteur apparaissent.
Un point clé est la sensibi-
lité de la variété aux a-coups
climatiques, a la chaleur et a la
sécheresse. « La plante doit étre assez
vigoureuse pour tenir dans la durée et
faire de la végétation avant la floraison,
pour protéger les fruits des coups du
soleil » note Emmanuel Dorel, respon-
sable développement de Prosem.
Autres critéres: le besoin en eau, assez
élevé en pastéque et qui devient un axe
de sélection, le groupage de la récolte
etladurée du cycle. La culture sétendant
au nord, les sélectionneurs travaillent
sur des variétés a cycle plus court.
Enfin « une meilleure résilience aux
bioagresseurs est un axe de sélection

important, souligne Mathieu
Bourgouin, spécialiste me-
lon pasteque a Rijk Zwaan.
Nous travaillons sur des
variétés permettant de
réduire les cotits au champ
et davoir une production
commercialisable élevée,
ce quiimplique des plantes
bien équilibrées, une bonne
tolérance aux bioagresseurs et
aussi une récolte groupée. »
De nouvelles variétés présentent une
résistance intermédiaire aux races 0, 1
et 2 de la fusariose (Fon 0, 1, 2) et aux
races 0 et 1de I'anthracnose (Co 0,1). La
résistance intermédiaire a la race 1 de
Toidium (Px 1) commence également a
étre introduite, mais reste encore trés
rare. Et aucune résistance n'existe
contre le mildiou, ni surtout le puceron,
qui pose dimportants problémes, méme
si des différences de sensibilité au
puceron sont observées. @
Véronique Bargain
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# LES PERFORATIONS DES FRUITS

2 liées auy larves de faupin

Des pistes pour lutter

contre le taupin

Pour protéger le melon des dégats de taupins,
le projet TaupiFast2 mené conjointement avec les
filieres mais, pomme de terre et carotte, ouvre des

perspectives intéressantes.

es larves de taupins sont a l'origine

de dégits importants en melon.

Les périodes arisque sont la reprise

des plants, les morsures au collet

pouvant engendrer une morta-
lité élevée, et surtout la période de
récolte, les perforations des fruits
entrainant d'importantes pertes éco-
nomiques. « Ces larves restent un a
quatre ans dans le sol et touchent de
nombreuses cultures, dont le melon,
indique Margaux Kerdraon, référente
melon au CTIFL. Elles ont une cuticule
trés épaisse et sont difficiles a détruire. »
Un projet, TaupiFast2, qui implique de
nombreux partenaires, a été lancé en
2025 pour cing ans pour trouver des
solutions innovantes contre le taupin
en mais, pomme de terre, carotte,
melon et autres légumes. Objectifs:
mieux comprendre la biologie et I'éco-

logie du taupin pour cibler les stades
les plus vulnérables, identifier les
facteurs de risque d'infestation et de
dégits et chercher des moyens de
protection a I'échelle de la plante et
des systemes de culture.

De nombreuses variables expliquant
T'abondance des larves

Pour le melon, I'association avec les
filiéres mais et pomme de terre, plus
avancées sur le taupin, permet de
bénéficier des connaissances déja
acquises. Arvalis a ainsi mis en évidence
17 variables expliquant I'abondance de
larves sur une parcelle. Certains fac-
teurs augmentent le risque d'infestation:
taux de matiére organique élevé, pH
acide, températures douces le printemps
précédent, prairie ou bande enherbée
adjacente qui sont sources de taupins
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PHILIPPE
LARROUDE,
ingénieur
agronome et
chef de projet

a Arvalis. ov. sargain

adultes, ancienne prai-

rie dans la rotation, Cipan ou ray-grass
en interculture, mais aussi rotation
diversifiée. D'autres facteurs tendent
a abaisser la pression taupin, notam-
ment un taux d'argile ou de sable
élevé, la pluviométrie cumulée au
printemps précédent, avec un seuil
au-dela duquel le nombre de larves
diminue, ou encore le travail du sol au
printemps et en été. Un modele d'infes-
tation des larves de taupins en parcelle
de mais a été réalisé et le développement
d’'un OAD par Arvalis et Inrae est en
cours. « Il prend en compte le paysage,
la température du sol, les pratiques, le
climat et le sol, précise Philippe Lar-
roudé, d’Arvalis. Et nous allons y ajou-
ter la présence de Metarhizium brun-
neum, champignon entomopathogéne
qui agit sur le taupin. » Plusieurs essais

montrent en effet que la présence de
Metarhizium dans le sol réduit les
attaques de taupin, avec une forte
hétérogénéité toutefois entre parcelles,
mais aussi au sein des parcelles.

Des leviers agronomiques pour
ahaisser les populations de taupins
Des alternatives ont déja été explorées
en mais et pomme de terre. Un axe est
celui de leviers agronomiques pour
abaisser la population de taupins. Une
premiére solution pourrait étre le
travail du sol pour détruire les ceufs et
les jeunes larves. « Pour l'instant, nos
essais de deux a quatre passages de
covercrop entre le 12 avril et le 15 juin
n'ont pas montré d'intérét, rapporte
Philippe Larroudé. Nous devons amé-
liorer la mise en ceuvre du travail du
sol. » Des piéges ont été installés pour
prévoir I'émergence des adultes et
suivre la ponte et le développement
des larves. Une autre piste est celle
des plantes biofumigantes. Deux espéces
de moutarde avec ou sans fertilisation
et avec ou sans soufre ont été testées.
«Lobjectif est de produire de la biomasse
et des glucosinolates qui ont un effet
répulsif et/ou insecticide sur les tau-
pins », explique Philippe Larroudé. En
bacs, les moutardes ont réduit la popu-
lation larvaire de 30 %. La technique
est actuellement testée au champ.

La stratégie des appats a base de farine
de viande et d'os est prometteuse

Les essais en mais et pomme de terre
ont montré l'importance de la variété
sur lafréquence etlintensité des attaques.
«Le levier variétal est trés efficace, note
Philippe Larroudé. En mais, il peut
réduire les attaques de 50 %. Les analyses
en mais et pomme de terre n'ont pas
montré d'impact des composés organiques
volatils. Mais nous commengons g avoir
des résultats intéressants sur des méta-
bolites pouvant attirer les larves de
taupin. » Une autre piste encourageante
est la stratégie des appéts. « Lidée est
dattirer les larves avec des appdts pour
les détourner de la culture au moment
ot elle y est le plus sensible. » La voie la
plus intéressante est celle de fertilisants
organiques a base de farine de viande
et d'os. « Appliqués en plein et incorpo-
rés avant semis, ces fertilisants ont
permis des rendements trés intéressants
en mais, supérieurs ou égaux a la réfé-
rence et qui sélevent quand on augmente
la dose. » Une étude technico-écono-
mique a montré que le meilleur com-
promis est 'apport de 360 kilos par

melon-

Eaei dossier

hectare, qui permet un gain en mais de
200 euros par hectare par rapport au
témoin. « Il y a encore beaucoup de
questions en melon, analyse David Bou-
vard, de I'Acpel. Mais les travaux déja

réalisés par ces filiéres nous donnent
des bases sur la biologie des taupins, les
facteurs de risque, U'intérét du levier
variétal, la piste des appats... » @
Véronique Bargain

Des premiers essais
encourageants

Les premiers essais menés en melon dans le cadre de
TaupiFast2 montrent des pistes encourageantes pour lutter

contre le taupin.

ifférents essais ont été engagés

dans le cadre de TaupiFast2 par

le CTIFL, I'Acpel et le Cefel. Des

enquétes ont été réalisées par
le CTIFL sur trois parcelles pour étu-
dier les facteurs de risque de taupin
et d’autres seront menées a partir de
2026 par I'Acpel et le Cefel. Deux es-
sais systemes a 'échelle de la rotation
ont également été engagés par le
CTIFL. « Nous allons suivre l'abon-
dance de taupins en utilisant des le-
viers seuls ouw en association, avec
une évaluation technico-économique
des solutions », précise Margaux Ker-
draon. Des travaux seront aussi en-
gagés par le Cefel pour déterminer si
une sensibilité variétale existe et, si
oui, identifier les métabolites qui en
sont responsables. Et un premier es-
sai d'évaluation de produits de bio-
contrdle et hors biocontrdle a été
mené a I'Acpel en 2025. Huit modali-
tés ont été testées: Force Evo 0,5 GR
(téfluthrine), non homologué en me-
lon, Karaté 0,4 GR (lambda-cyhalo-
thrine), homologué en melon contre
les ravageurs du sol, dont le taupin,
Lalguard (Metarhizium brunneum),
homologué contre acariens, aleu-
rodes, thrips, Tersen liquide (jus de
lombricompost, matiére fertilisante),
Tersen Liz (jus de lombricompost sur
granulé, matiére fertilisante), ainsi
que le film anti-taupin Barbier.

Recherche d'une solution

a prix acceptable

Sur le témoin, 25 % des melons ont été
touchés, avec une forte hétérogénéité
d’attaque au sein de chaque modalité.
Seul Force Evo a permis une réduction
significative des attaques. « Mais nous
savons maintenant que Force Evo ne

e LEREEED

LES LARVES DE TAUPINS, coléoptéres de la famille
des « Elateridae », sont aussi appelés vers fil de
fer du fait de leur cuticule trés épaisse. oacpet

sera pas homologué en melon et allons
donc abandonner cette piste », indique
David Bouvard. Karaté 0,4 GR, déja
homologué en melon et le film répulsif
Barbier ont aussi montré un effet, non
significatif dans cet essai. « L'hétéro-
généité d'attaque n'a pas permis de
conclure a leur efficacité, mais ce sont
des pistes encourageantes qu’il faut
continuer a étudier », estime Samuel
Ménard, de I'Acpel. « Le film Barbier
entraine toutefois un surcotit denviron
100 euros par hectare, alors que les
marges sont trés limitées en melon,
note David Bouvard. Il faudrait le réser-
ver a certaines parcelles a risque. La
piste des appdts a base de farine de
viande et d'os est aussi tres intéressante,
lappdt, étant un fertilisant, nentrainant
pas de surcoiit. » Les essais vont se
poursuivre en 2026 avec le film anti-
taupin, le fertilisant organique utilisé
comme appat et peut-étre Tersen. @
Véronique Bargain
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Le melon de petit calibre,
us résilient au stress ?

L'impact d'un stress hydrique sur le calibre et

la productivité a été testé pour deux profils variétaux
en 2025, dans le cadre du projet Irrimelon, mené par
le CTIFL. Le point sur les premiers résultats.

observons un rendement brut de -12 %
pour les petits calibres et de -20 a-30 %
pour les gros calibres », précise Margaux
Kerdraon, ingénieure d'expérimentation
melon et irrigation au CTIFL et chargée

mente Margaux Kerdraon.
Nous aurions pu nous at-
tendre a beaucoup plus de
petits calibres ».

Avec le stress de -70 %
durant le dernier mois,
Volupta améliore méme sa
proportion de calibre 12, et
ne produit plus de calibres 9
et 11. Pour Solibel, la pro-
portion de calibre 12 passe
de 69,95 % en confort a
52,10% a-70 %. Iy a certes
32,18 % de calibre 15 mais
il n'y a plus de calibres 11
et9.

Pas de montée significative
du taux de Brix

En résumé, les diminutions
de rendement semblent
moins importantes en situa-
tion de stress hydrique pour
les variétés a petit calibre,
avec tout de méme une
réduction de la proportion
de calibre 12 plus importante
que pour une variété a gros
calibre.

Cesrésultats — quine portent
que sur un essai - seront a
étoffer par de nouvelles
expérimentations.

Le taux de Brix a également
été mesuré. Pour la variété
Solibel, il passe de 14,09 en
mode confort, 4 14,52 en
mode -50 % et 13,31 pour
la modalité -70 %. Pour
Volupta, le taux de Brix
passe respectivement de
14,43 214,70 et 13,06.
«Iln'y a pas de montée signi-
ficative du taux de Brix en
stressant les fruits », souligne
Margaux Kerdraon. A -70 %,
on constate méme un Brix
un peu inférieur. « Avec un
stress a 70 %, la plante n'est
pas capable d'alimenter les
fruits », décrypte la chargée
de projet.

Sont encore a exploiter les
données sur I'état hydrique
des plants, la biomasse et
'étalement racinaire.

Le projet Irrimelon se pour-
suivra jusqu'en 2028. Il
devrait approfondir l'impact
du développement racinaire
de la variété, l'intérét des
porte-greffes face au stress
hydrique ou encore la capa-
cité des sondes a piloter
lirrigation. @

Catherine Gerbod

Les sondes capacitives,
un outil de pilotage perfectible

Irrimelon cherche également & évaluer I'intérét des

y 4

valuer des leviers pour faire face
a des restrictions d'eau dans la
culture du melon est 'objectif du
projet Irrimelon mené par le
CTIFL depuis 2024. Le choix d'une
variété a petit ou gros calibre est-il
une piste a activer? Les essais 2025
ont cherché a répondre a cette question
en étudiantlaréaction au stress hydrique
de deux profils variétaux: I'un de petit
calibre et de productivité moyenne
(représenté par Solibel), 'autre de
calibre modéré et de bonne producti-
vité (porté par Volupta).
Trois modalités d'irrigation ont été
mises en ceuvre: confort, stress hydrique
modéré constant avec 50 % d'eau de
moins que la modalité confort tout au
long de la croissance des plants et
stress hydrique élevé et ponctuel a
moins 70 % sur le dernier mois de
culture.

Par rapport a l'irrigation de confort,
les rendements baissent significative-
ment pour les deux variétés. Mais ils
baissent plutdt moins pour les petits
calibres. En modalité-50 %, « nous

du projet.

La répartition en calibre 12

résiste bien

La répartition des calibres a également
été analysée. « Laproportion de calibre 12
se maintient en modalité ~50 %, com-

LE STRESS HYDRIQUE NE FAIT PAS MONTER LE TAUX DE BRIX

Taux de sucre selon le régime d'irrigation
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Source : Irrimelon CTIFL

sondes capacitives pour le pilotage de I'irrigation. Ce type
de sonde est capable de mesurer les horizons sur

60 centimetres avec des mesures tous les 10 centimétres.
Les données sant accessibles sur une application ou sur
un serveur ce qui est pratique. Pour le pilotage, on adjoint
aux sondes des seuils en fonction du type de sol, qui
prennent en compte les réserves utiles théoriques. « Les
courbes montrent qu'il y a bien urie différence d'apport d'eau
dans le sol mais entre la situation de confort et celle de stress
amoins 70 %, la différence de courbe affichée est beaucoup
moins forte que I'écart de rendement obtenu 3 la parcelle,

En rendement brut, on mesure une perte de 15 tonnes sur

38 t::mnes potentielles. L& ot une perte de rendement d'au
maximum 5 % est jugée acceptable », développe Margaux
Kerdraon. Il apparait donc que les sondes sont cohérentes
par rapport a la mesure de I'eau dans le sol mais que cette
donnée n'illustre pas les besoins du plant liés 2 sa
gourmandise en eau et a son stade de croissance. « /f faut
travailler les seuils par rapport 3 la connaissance que l'on a
de la parcelle pour savoir comment la sonde réagit », estime
la chargée de projet. || faudrait pouvoir intégrer
également les prévisions météo. « Des essais en stations
sont encore a mener pour définir une méthodolagie
d'utilisation de ces sondes capacitives pour pilater

I'irrigation », conclut-elle,
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